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BAR (3 POR PERSONA)

- BEBIDAS TRADICIONALES Y ZERO

- AGUA MINERAL CON Y SIN GAS

- LIMONADA DE MENTA JENGIBRE.

- JUGOS NATURALES.

- ESPUMANTE

* PISCO SOUR

* VINOS CABERNET SAUVIGNON Y SAUVIGNON BLANC
* RAMAZZOTTI

COCTEL

N y
BOCADOS FRIOS

\ (SELECCIONAR 3 OPCIONES)
- PINCHO DE BOCONCCINI CON MIEL BALSAMICA = @
- WRAP DE TOFU CON VERDURAS ENCURTIDA " @ V.,
- TAPADITO DE FILETE CON CEBOLLA CONFITADA

- CEVICHE REINETA, EN CREMOSO DE PALTA Y SUTIL
-BOCADO DE JAMON SERRANO CON HIGOS



MEDIUM

COCTEL

BOCADOS CALIENTES
(SELECCIONAR 3 OPCIONES)

- CROQUETA DE BERENJENA CON MIZO X,

- SATAY DE POLLO Y SALSA AL CURRY

- PINCHO DE CERDO CON TOCINO Y
MANZANA AL VINO TINTO

- ROLLITO DE ROQUEFORT Y MEMBRILLO

- EMPANADA FRITA DE LOMO SALTADO

ENTRADAS
(SELECCIONAR UNA OPCION ENTRE)

- TIRADITO DE OSTIONES TRUFADOS Y
CREMOSO DE PALTA

- CROQUETA DE CAMEMBERT CON PERAS Y
CHERRY AL BALSAMICO

- COCTEL DE CAMARON Y VEGETALES
GLASEADOS

- PURE DE REMOLACHA Y JARDIN DE VEGETALES
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SANTIAGO COMVENTION & EVENT CENTER ©

PLATO FONDO
(SELECCIONAR UNA OPCION ENTRE)

- FILETE DE RES CON GRATIN DE HIERBAS Y
PURE DE ZAPALLO CAMOTE

. STRUDEL DE MECHADA, CREMOSA DE CHAMPINON
Y VEGETALES GLASEADOS

- MERLUZA AUSTRAL EN SALSA DE CHARDONNAY Y
PURE DE HABAS AL JENGIBRE

- TORTILLA DE MANDIOCA Y TOMATES ASADOS EN
SALSA DE PUERROS Y. @

POSTRES
(SELECCIONAR UNA OPCION ENTRE)

- PANNA COTTA DE DULCE DE LECHE EN CREMA
DE FRAMBUESA AL PISCO

- MIL HOJAS DE CHOCOLATE Y NARANJAS

- TARTA DE CHOCOLATE BITER

- BOCADO DE BERRIES EN SOPA FRIA DE
FRUTILLAS AL CONTREAU M. @

- VINO RESERVA DURANTE LA CENA
- CAFE, TE E INFUSIONES

- 2 MINI PASTELERIA CHILENA

- VARIEDAD DE PANES Y MANTEQUILLA.

VALOR PORPERSONA 1.47 UF +IVA
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COTIZA CON NOSOTROS

INFO@METROPOLITANSANTIAGO.CL
+56442057500 [ +56442057506
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